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L'INCONTRO

IERI AL MUSEOQ ARCHEOLOGICO “SAVINI” LA PRIMA GIORNATA EUROPEA DI SENSIBILIZZAZIONE DEI PRODOTTI TIPICI

Anche gli agenti di commercio teramani protagonisti a “CibArte”

TERAMO — Teri, presso il Museo Archeologico "F. Savini”
di Teramo, si & tenuta la prima giornata europea di valoriz-
zazione dei prodotii tipici CibArie. All'evento ha partecipaio
anche ATSC — Agenti Teramo Senza Confini. in partenariato
con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita. per pro-
muovere I'incontro tra agenti di commercio e aziende del
FOOD italiane ed estere. All'interno della sede museale,
erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri interessar
a promuovere i propri prodotii tipici e a valutare nuovi man-
dati di agenzia. Franco Damiani. Presidente di ATSC. ha in-
vitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del
settore NO FOOD, per cogliere l'opportunita di stringere
nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende
di altri settori operano sul mercato. Oltre che I'esposizione,
la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri,
nel corso della mattina si & svolto un meeting internazionale
sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale & intervenulto il Presidente Franco Damiani.
«L’agente di commercio ha il compito di presentare, pro-
porre, promozionare e concludere stabilmente le vendite nel
mercato di riferimento — ha spiegato Damiani -, In Italia
siamo oltre 300.000 piccoli imprenditori, con migliaia di ad-

detti, un esercito di profess e movimenta e interme-
dia il 70% del P.IL. In questi anni ¢’ siata una evoluzione
dell’attivita dell’agente di commercio: in principio si occu-
pava solo della vendita dei prodotti, mentre negli ultimi 15
anni sono state censite 49 nuove attivita svolte dall’agente

di commercio, tra cui: relazioni, analisi di mercato, risolu-
zione dei problemi, lavoro in team, lavoro con I'impresa e
con i clienti per creare valore. Da tutto cid risulia chiaro che
per vincere le nuove sfide professionali. anche nell’ambito
del FOOI> Nazionale e Internazionale, oggi ¢i sia bisogno
di competenza. E per essere compelenti ¢’'¢ bisogno di una
formazione continua, che duri per tutto l'arco della vita pro-
fessionale. L’associazione non promuove corsi dove si ven-
dono le 10 regole magiche, o la formula segreta del successo,
ma abbiamo scelto di promuovere 1'alta formazione e, in par-
tenariato con 1"Universita degli studi di Teramo, abbiamo
ideato una Laurea in Scienza della comunicazione con indi-
rizzo in Intenmediazione commerciale dove si insegnano, per
la prima volta. le Tecniche di Vendita, unico esempio in Eu-
ropax». Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la
regione. hanno risposto all'appello del Presidente Damiani e
hanno partecipato all'evento per incontrare le aziende espo-
sitrici ¢ allacciare nuovi rapporti. Erano inoltre presenti al-
cune aziende, non in esposizione, appositamente intervenute
per conoscere l'associazione Agenti Teramo Senza Confini,
al fine di affidare mandati di agenzia sia in Italia che al-
I'Estero
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ATSC e CibArte

Occasione di incontro tra agenti di commercio e produttori italiani
ed esteri

Teramo, 15 giugno 2015 - Mercoledi 17 giugno, presso il Museo
Archeologico "F. Savini" di Teramo, si terra la prima giornata europea di
valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento partecipera anche
ATSC, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita,
per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD
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italiane ed estere.

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco
Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio, anche del settore NO
FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di come
aziende di altri settori operino sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle 10
€ previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel food
nazionale ed internazionale - spiega Damiani - c'€ bisogno di una figura di agente di commercio
professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di puntare sull'alta
formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La formazione, perd, non pud
essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all'evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly - Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm "La Giara", Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant'llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI - Consorzio Coop. Riunite d'Abruzzo , Casal Thaulero, It'sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl, Soc.
Agr. D'Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpasa tatlisi / Giivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d'Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D'Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d'Abruzzo Srl, Oleificio "La selva d'Abruzzo" snc, Geni's di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Baskani, L'Antico Feudo.
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ATSC e CibArte

Occasione di incontro tra agenti di commercio e produttori
italiani ed esteri

Teramo, 15 giugnho 2015 - Mercoledi 17 giugno, presso il Museo
e 8 Archeologico "F. Savini" di Teramo, si terra la prima giornata europea di
{_ 'M'[n,. IEIATH KO 1 MM valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento partecipera
' ' anche ATSC, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca
Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed
estere.

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di
agenzia. FrancoDamiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio, anche
del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere
coscienza di come aziende di altri settori operino sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle
10 & previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel food
nazionale ed internazionale - spiega Damiani - c'é€ bisogno di una figura di agente di commercio
professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di puntare
sull'alta formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La formazione, pero,
non puo essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all'evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly - Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm "La Giara", Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant'llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI - Consorzio Coop. Riunite d'Abruzzo , Casal Thaulero, It'sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl,
Soc. Agr. D'Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpaga tatlisi / Glivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d'Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D'Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d'Abruzzo Srl, Oleificio "La selva d'Abruzzo" snc, Geni's di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Baskani, L'Antico Feudo.

http://www.abruzzopopolare.it/abruzzo-on-the-road/14624-atsc-e-cibarte.html
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Teramo — Mercoledi 17 gingno, presso il Museo Archeologics “F, Savini” di Teramo, =i terra la prima giornata
europea di valorizzarione dei prodotti tipici CibArte, All'svento partecipera anche ATSC, in partenariato
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Per tutto il gicrno, all'interno della sede museals, saranno presenti oltre 4o produttori italiani ed esteri

intereszati a promucvers i propri prodott tipic & a valutare nuovi mandati di agenzia, Franco Damidani. MEDIA PARTNER
Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio, anche del settore N0 FOOD, per cogliere
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Teramo. ATSC e CibArte: occasione di
incontro tra agenti di commercio e
produttori italiani ed esteri

Teramo — Mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo, si terra la
prima giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All’evento partecipera
anche ATSC, in partenariato conAGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere
I'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

Per tutto il giorno, all’interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di
agenzia. Franco Damiani,Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio,
anche del settore NO FOOD, per cogliere 'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere
coscienza di come aziende di altri settori operino sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle
10 € previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato
locale ed estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide
nel food nazionale ed internazionale — spiega Damiani — c’e¢ bisogno di una figura di agente di
commercio professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di
puntare sull’alta formazionee su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La
formazione, pero, non puo essere occasionale, ma deve durare per tutto l'arco della vita
professionale».

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, MoodItaly — Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant’Ilario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI — Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo , Casal Thaulero, It’sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl, Soc.
Agr. D’Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odas1 Yonetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ar1 Natural Food products Marketing, kemalpasa tathsi / Giivenal,, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d’Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli



Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl, Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Baskani, L’Antico Feudo.

http://www.giulianovanews.it/2015/06/teramo-atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-tra-agenti-di-commercio-e-
produttori-italiani-ed-esteri/
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Appuntamenti giornalieri cultura abruzzo

Teramo, prima giornata europea di valorizzazione dei
prodotti tipici CibArte il 17 giugno

Data evento: 17-08-2015 | fino al 17-08-2015 | Lastia un commento

Mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo, si terra la prima giornata
europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All’'evento partecipera anche ATSC, in
partenariato conAGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere I'incontro tra agenti
di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

Per tutto il giorno, all’interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di
agenzia. Franco Damiani,Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio,
anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e
prendere coscienza di come aziende di altri settori operino sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle
10 & previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale
ed estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel
food nazionale ed internazionale — spiega Damiani — c’€ bisogno di una figura di agente di
commercio professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di
puntare sullalta formazionee su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La
formazione, perd, non pud essere occasionale, ma deve durare per tutto l'arco della vita
professionaley.

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly — Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant’llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI — Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo , Casal Thaulero, It'sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl,
Soc. Agr. D’Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpasa tatlisi / Glivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d’Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl, Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoéneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Baskani, L'Antico Feudo.

http://www.agica.it/blog/abruzzo/2015/06/teramo-prima-giornata-europea-di-valorizzazione-dei-prodotti-tipici-
cibarte-il-17-giugno/
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di commercio e produttori
italiani ed esteri

Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione, hanno risposto
all'appello del Presidente Damiani

TERAMO - Ieri, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si ¢
tenuta la prima giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte.
All'evento ha partecipato anche ATSC — Agenti Teramo Senza Confini, in
partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere
l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.
All'interno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati
di agenzia. Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli
agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di
stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri
settori operano sul mercato. Oltre che 1’esposizione, la degustazione e il buffet
di prodotti tipici italiani ed esteri, nel corso della mattina si ¢ svolto un meeting
internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale ¢ intervenuto il Presidente Franco Damiani. «L’agente di
commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare ¢ concludere
stabilmente le vendite nel mercato di riferimento — ha spiegato Damiani -. In
Italia siamo oltre 300.000 piccoli imprenditori, con migliaia di addetti, un
esercito di professionisti che movimenta e intermedia il 70% del P.I.L. In questi
anni ¢’¢ stata una evoluzione dell’attivita dell’agente di commercio: in principio
si occupava solo della vendita dei prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono
state censite 49 nuove attivita svolte dall’agente di commercio, tra cui:
relazioni, analisi di mercato, risoluzione dei problemi, lavoro in team, lavoro
con I’impresa e con i clienti per creare valore. Da tutto cio risulta chiaro che per
vincere le nuove sfide professionali, anche nell’ambito del FOOD Nazionale e
Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti ¢’¢
bisogno di una formazione continua, che duri per tutto l'arco della vita
professionale. L’associazione non promuove corsi dove si vendono le 10 regole
magiche, o la formula segreta del successo, ma abbiamo scelto di promuovere
l'alta formazione e, in partenariato con I’Universita degli studi di Teramo,
abbiamo ideato una Laurea in Scienza della comunicazione con indirizzo in
Intermediazione commerciale dove si insegnano, per la prima volta, le Tecniche
di Vendita, unico esempio in Europa». Oltre 50 agenti di commercio,
provenienti da tutta la regione, hanno risposto all'appello del Presidente
Damiani e hanno partecipato all'evento per incontrare le aziende espositrici e
allacciare nuovi rapporti. Erano inoltre presenti alcune aziende, non in
esposizione, appositamente intervenute per conoscere l'associazione Agenti
Teramo Senza Confini, al fine di affidare mandati di agenzia sia in Italia che
all'Estero.

W Di' che ti piace prima di tutti i tuoi amici.
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti
di commercio e produttori italiani ed esteri

Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione,
hanno risposto all'appello del Presidente Damiani

TERAMO - leri, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si € tenuta
la prima giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento
ha partecipato anche ATSC — Agenti Teramo Senza Confini, in partenariato con
AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra
agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere. All'interno della
sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a
promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia.
Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli agenti di
commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere
nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori
operano sul mercato. Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di
prodotti tipici italiani ed esteri, nel corso della mattina si & svolto un meeting
internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale e intervenuto il Presidente Franco Damiani. «L'agente di
commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare e concludere
stabilmente le vendite nel mercato di riferimento — ha spiegato Damiani -. In
Italia siamo oltre 300.000 piccoli imprenditori, con migliaia di addetti, un
esercito di professionisti che movimenta e intermedia il 70% del P.I.L. In questi
anni c’'e stata una evoluzione dell'attivita dell'agente di commercio: in principio
si occupava solo della vendita dei prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono
state censite 49 nuove attivita svolte dallagente di commercio, tra cui:
relazioni, analisi di mercato, risoluzione dei problemi, lavoro in team, lavoro
con I'impresa e con i clienti per creare valore. Da tutto cio risulta chiaro che per
vincere le nuove sfide professionali, anche nellambito del FOOD Nazionale e
Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti c'é
bisogno di una formazione continua, che duri per tutto l'arco della vita
professionale. L'associazione non promuove corsi dove si vendono le 10 regole
magiche, o la formula segreta del successo, ma abbiamo scelto di promuovere
l'alta formazione e, in partenariato con I'Universita degli studi di Teramo,
abbiamo ideato una Laurea in Scienza della comunicazione con indirizzo in
Intermediazione commerciale dove si insegnano, per la prima volta, le Tecniche
di Vendita, unico esempio in Europa». Oltre 50 agenti di commercio,
provenienti da tutta la regione, hanno risposto all'appello del Presidente



Damiani e hanno partecipato all'evento per incontrare le aziende espositrici e
allacciare nuovi rapporti. Erano inoltre presenti alcune aziende, non in
esposizione, appositamente intervenute per conoscere l'associazione Agenti
Teramo Senza Confini, al fine di affidare mandati di agenzia sia in Italia che

all'Estero.

http://www.allnewsabruzzo.it/articolo.asp?id=27849
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti cii
commercio e procuttori italiani ed esteri
giv 16 2015

TERAMO, 16 giu — Il Museo Archeclogico "F. Savini” di
Teramo ospitera domani 17 giugno la prima giormata eurcpea
di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento
partecipera anche ATSC (Agenti Teramo Senza Confini), in
partenariato con AGIRE (Agroindustria Ricerca Sostenibilita),
per promuovere I'incontro tra agenti di commercio e aziende
del food italiane ed estere,

Oltre 40 i produttor italiani ed
esterl presenti interessati a
promuocvers | propri prodotti
tipici & a valutare nuovi
mandati di agenzia. Franco
Damiani, presidente di ATSC,
ha invitato a partecipare ali
agenti di commercio, anche del settore no food, per cogliere
l'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere
coscienza di come aziende di altr settori operanc sul mercato.

gl NEONTRO KON O CONMERCHD
SNELT ErRODUTION LI ED ESTER

Oltre che l'esposizicne, la degustazione e il buffet di prodotti
tipici italiani ed esteri, a partire dalle 10 & previste un meeting
internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel
mercato locale ed esteroc. «Per vincere nuove sfide nel food
nazionale ed internazionale - spiega Damiani — ¢’ bisogno di
una figura di agente di commercio professicnale e competente,
Per | nostr agenti di commercio, abbiamo scelto di puntare
sull'alta formazione & su una solida partnership con
['Universita di Teramo. La formazione, perd, non puc essere
occasionale, ma deve durare per tutto Iarco della vita
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di
commerdio e produttori italiani ed esteri

giu 16 2015

TERAMO, 16 giu - Il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo ospitera domani 17
giugno la prima giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte.
All’evento partecipera anche ATSC (Agenti Teramo Senza Confini), in partenariato
con AGIRE (Agroindustria Ricerca Sostenibilita), per promuovere l'incontro tra agenti
di commercio e aziende del food italiane ed estere.

Oltre 40 i produttori italiani ed esteri presenti interessati a
promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi
mandati di agenzia. FrancoDamiani, presidente di ATSC, ha
invitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del :
settore no food, per cogliere |'opportunita di stringere R 2 i g8

nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende I -
di altri settori operano sul mercato. LA 4 E FRUDONTOR! TALIN £ ESER

Oltre che l'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a
partire dalle 10 e previsto unmeeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti
tipici nel mercato locale ed estero. «Per vincere nuove sfide nel food nazionale ed
internazionale - spiega Damiani - c’€ bisogno di una figura di agente di commercio
professionale e competente. Per i nostri agenti di commercio, abbiamo scelto di
puntare sull’alta formazione e su una solida partnership con I’'Universita di Teramo. La
formazione, perd, non puo essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della
vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini,
MoodItaly — Emozione italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop.
Agricola Masserie del Parco, San Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable
Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca, Azienda Agricola Di Domenicantonio
Gaspare, Tenuta Sant'Ilario Az. Agricola Colancecco Laila, Frantoio Planamente
Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, Citra Vini - Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo, Casal
Thaulero, It'sitaly srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo,
Stefania Pepe, Desmond Srl, Soc. Agr. D’Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze
Meyveciler, Odasi Yonetim Kurulu Uyesi / Enginar Ofisi, Oz Arn Natural Food
products Marketing, kemalpasa tatlisi / Glvenal, Agitis Ltd, Veckukuri Ltd, La
Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di Lullo
Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl,
Pasticceria Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d'Oro Srl,
Az. Agr. Biologica Alfredo D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl,
Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, Flli Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl,
Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio Danilo & C. snc, Allium di
Gianluca Delle Monache, Besob Ydneticisi, Bursa Ascilar Dernegi Baskani, L'Antico
Feudo.

http://puntoabruzzo.it/atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-tra-agenti-di-commercio-e-produttori-italiani-ed-
esteri/




Sono le 16:01:34 di mercoled€, 24 giugno 2014

f il Primato d’Abruzzo

cronaca, politica, sport, tradizioni

Editoriale Home L'opinione Lafotodelgiorno Regione Chieti L'Aquila Pescara Teramo Naturae ambiente Politica Sport
Broc urs . . A . - . . .
lanetadonna Unagitaa.. Persone Eventi Tradizioni Rievocazionistoriche Terzapagina Lettere al Direttore La Casta
Regione news T
. . i i v
Leggi nella tua lingua Seleziona lingua
Powered by Google Traduttore
Iscriviti alle newsletter
In evidenza Frai piu letti
Invia » Turismo: Giovanni Lolli, con "Ape" « Porto canale di Pescara
: y strategia comune interregionale e Blocco delle auto a Pescara
« Sim Fly Festival: nasce il e Dipingiamo di verde la citta
Comprensorio “Fly Fishing” o Rotatorie e cartelli pubblicitari
= = = e Campionati mondiali studenteschi e Pulizia botanica
Aggiungi ai preferiti O
in Cina
e Progetto Speedy
i i e Quando non si ammette la sconfitta
Editoriale
Quando non si =
ammette la sconfitta Ricerca personalizzata * 323 visitatori presenti lSiteBook

Lo

Sconcertanti e
puerili reazioni
dei politici ai
rovesci
elettorali, per
sfuggire dalle
proprie
responsabilita

di Gino Di Tizio

Chi ha memoria di quel che
accadde dopo la trionfale
elezione alla Regione
Abruzzo di Luciano
D'Alfonso ricordera che per
diversi giorni personaggi
della politica nostrana,
facenti parte di quelli che
erano stati sonoramente
bocciati dai cittadini
abruzzese , hanno
sostenuto, con assoluta
sicurezza di essere nel
vero, la tesi che "tanto non
dura", legata a questioni di
giustizia.
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AGIRE ATSC e CibArte: occasione di incontro con agenti di
commercio
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Produttori italiani ed esteri interessati a promuovere i propri
prodotti tipici
di Maria Orlandi

Oggi mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si € svolta la giornata
europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte.

All'evento ha partecipato anche ATSC, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita,
per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

Presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri
L’export abruzzese & trainato dal Montepulciano

Al primo posto il vino rosso (Montepulciano d'Abruzzo), al secondo il vino bianco (Trebbiano), seguono
a poca distanza olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell'Aquila e confetti alle mandorle.

Sono alcuni dei dati pit interessanti emersi dal progetto europeo EIma-Tp e relativi al valore
commerciale e al potenziale di sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi.

Il progetto si & concluso oggi con I'evento "CibArte" al museo archeologico Delfico, a Teramo, dove sono

stati esposti i prodotti tipici dell'’Abruzzo insieme a quelli di altri 40 produttori provenienti da Turchia,
Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di ElIma-Tp € in linea con la tendenza dell’Abruzzo, dove I'export
dell'agroalimentare continua a crescere.

Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore & passato da quasi 339 milioni di euro a 462 milioni di
euro, aumentando nell'ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camere Commercio d'Abruzzo).

Ainfluenzare questi risultati € appunto il vino (circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in forte
aumento e dal 2013 al 2014 sono cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dell'export
agroalimentare.

Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di "CibArte", evento organizzato dal Polo di
innovazione Agire (partner italiano del progetto ElIma-Tp) in collaborazione con I''TS Agroalimentare
Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas .

Oltre all'esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte anche degustazioni, una
mostra di "food photography" (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni ed
esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il convegno sul tema
"Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero".

L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, & stato appunto I'occasione per stilare un
bilancio del progetto EIma-Tp che per quanto riguarda le tipicita' abruzzesi, ha approfondito le
possibilita' di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d'oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di
pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell'Aquila, tartufo,
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salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino. Per ogni visitatore
Aintrodurre I'argomento - dopo i saluti dell'assessore alla Cultura del Comune Francesca Lucantoni, del viene conteggiato
consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell'associazione Agenti Teramo senza confini

fwicki @ B my YA.moF]anco Damiani - sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il presidente dell'lTS

sti] [ netvibes groalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia.

— = ) Sono quindi intervenuti Ipek Hacer Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere
G Feedage Groups| < Live.com presso il Governatorato di Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all'Universita di Teramo, che ha

B Add to Coogle ]I 3 MysoL | parlato delle strategie di valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all'estero; Rossano Di
Giovacchino, esperto del mercato internazionale, che ha illustrato I'andamento delle esportazioni di cibo
e bevande locali nei Paesi europei.

solo il primo ingress|
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E seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele Planamente (Mooditaly
Emozione Italiana) sull'ecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale Terranostra d'Abruzzo)
sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di Carlo (Agriverde srl e Relais del F  VALID
Vino Agriverde) sui "paesaggi terapeutici”. .

Le conclusioni sono state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell'Universita degli Studi di

Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.

"Cibo e arte sono un connubio straordinario - ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo - a cui
noi aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio.

Ci auguriamo che il percorso di valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi
stiamo lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa dei prodotti europei".

[ Classificando . \a creazion _ ot -
Degustazione finale a cura dell'’Associazione italiana cuochi e dell'Associazione cuochi di Bursa -

Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti dell'lstituto alberghiero di Teramo "Di Poppa-Rozzi" e
Trovaci su Google+ di Giulianova "Crocetti", hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli
dei Paesi partecipanti al meeting
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commercio

Eventi - Eventi

Produttori italiani ed esteri interessati a promuovere i propri
prodotti tipici
di Maria Crlandi

Oggi mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si & svolta la
giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte.

All'evento ha partecipato anche ATSC, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca
Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed
estere.

Presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri
L'export abruzzese ¢& trainato dal Montepulciano

Al primo posto il vino rosso (Montepulciano d'Abruzzo), al secondo il vino bianco (Trebbiano),
seguono a poca distanza olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell'Aquila e confetti alle mandorle.

Sono alcuni dei dati piu interessanti emersi dal progetto europeo Elma-Tp e relativi al valore
commerciale e al potenziale di sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi.

Il progetto si & concluso oggi con I'evento "CibArte" al museo archeologico Delfico, a Teramo, dove
sono stati esposti i prodotti tipici dell'’Abruzzo insieme a quelli di altri 40 produttori provenienti da
Turchia, Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di Elma-Tp €& in linea con la tendenza dell'Abruzzo, dove I'export
dell'agroalimentare continua a crescere.

Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore € passato da quasi 339 milioni di euro a 462
milioni di euro, aumentando nell'ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camere Commercio
d'Abruzzo).

A influenzare questi risultati € appunto il vino (circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in
forte aumento e dal 2013 al 2014 sono cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale
dell'export agroalimentare.

Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di "CibArte", evento organizzato dal Polo di
innovazione Agire (partner italiano del progetto Elma-Tp) in collaborazione con ['ITS
Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas .

Oltre all'esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte anche
degustazioni, una mostra di "food photography" (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di
Nenno, lavorazioni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini)
e il convegno sul tema "Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero".

L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, &€ stato appunto l'occasione per stilare
un bilancio del progetto EIma-Tp che per quanto riguarda le tipicita' abruzzesi, ha approfondito le
possibilita' di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d'oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di



pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell’Aquila,
tartufo, salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino.

A introdurre l'argomento - dopo i saluti dell'assessore alla Cultura del Comune Francesca
Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell'associazione Agenti
Teramo senza confini Franco Damiani - sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il
presidente dell'TS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia.

Sono quindi intervenuti Ipek Hacer Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni
estere presso il Governatorato di Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all'Universita di Teramo,
che ha parlato delle strategie di valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all'estero; Rossano
Di Giovacchino, esperto del mercato internazionale, che ha illustrato I'andamento delle
esportazioni di cibo e bevande locali nei Paesi europei.

E seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele Planamente
(Mooditaly Emozione Italiana) sulllecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale
Terranostra d'Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di
Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui "paesaggi terapeutici”.

Le conclusioni sono state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell'Universita degli Studi di
Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.

"Cibo e arte sono un connubio straordinario - ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo -
a cui noi aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio.

Ci auguriamo che il percorso di valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche
noi stiamo lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa dei prodotti europei".

Degustazione finale a cura dell’Associazione italiana cuochi e dell’Associazione cuochi di Bursa -
Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti dell'lstituto alberghiero di Teramo "Di Poppa-
Rozzi" e di Giulianova "Crocetti", hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio
abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting.

http://www.ilprimato.eu/eventi/10-eventi/12650-agire-atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-con-agenti-di-
commercio.html#axzz3dWFzxIOO




[ Iscriviti al Feed RSS 2 Ricevi aggiornamenti via mail ‘= Seguici su Twitter [ Seguici su Facebook

STUDIO TECNICO E AMMINISTRAZIONE CONDOMINIALE
Via F. Verrotti, 56 - 65126 - PESCARA

www. erressestudio.it - info@erressestudio.it
tel. 3738712760-3703271251

ERRESSE
studio
Home Turismo Territorio Cultura Arte Teatro Spettacolo Interviste Eventi este & Sagre Gallery
Sagre
ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di Feste
commercio e produttori italiani ed esteri Enogastronomia
Feste Religiose

" 15 giugno 2015 | C Inserito in Territorio | & Scritto da redazione

Mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico “F.
Savini” di Teramo, si terra la prima giornata europea di
valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento
partecipera anche ATSC, in partenariato con AGIRE —
Agroindustria Ricerca Sostenibilitd, per promuovere
l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD
italiane ed estere.
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Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San Tommaso Specialita lunmarmer giovensabdom
Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca, Azienda Agricola Di Domenicantonio
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di
commercio e produttori italiani ed esteri

& 15 giugne 2015 | (3 Inserite in Territoric | & Scritto da redazione

Mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di
Teramo, si terra la prima giornata europea di valorizzazione dei
prodotti tipici CibArte. All’'evento partecipera anche ATSC, in
partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per
promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD
italiane ed estere.

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti
oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a promuovere i propri
prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. FrancoDamiani,
Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di commercio,
anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e
prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle
10 & previsto un meetinginternazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel food
nazionale ed internazionale — spiega Damiani — c’é bisogno di una figura di agente di commercio
professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di puntare
sull’'alta formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La formazione, pero,
non puo essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly — Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant’llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI — Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo , Casal Thaulero, It'sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl,
Soc. Agr. D’'Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpasa tatlisi / Giivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d’Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl, Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoéneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Baskani, L'Antico Feudo.

http://abruzzoinarte.it/territorio/atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-tra-agenti-di-commercio-e-produttori-
italiani-ed-esteri
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CibArte, Teramo: ATSC promuove I'incontro tra agenti di
commercio e produttori

" 15 giugno 2015 Inserito in Eventi | & Scritto da redazione

17 giugno 2015

Mercoledi 17 giugno, il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo ospitera la prima giornata europea di
valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento partecipera anche ATSC, in partenariato con AGIRE —
Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD
italiane ed estere.

CibArte

Museo Archeologico “F. Savini”

Teramo

17 giugno 2015 made in nature, made in Italy
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CibArte, Teramo: ATSC promuove l'incontro tra agenti di
commercio e produttori
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[17 giugno 2015

Mercoledi 17 giugno, il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo ospitera la prima giornata
europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All’evento partecipera anche ATSC, in
partenariato con AGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti
di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

CibArte
Museo Archeologico “F. Savini”
Teramo

17 giugno 2015

http://abruzzoinarte.it/eventi/cibarte-teramo-atsc-promuove-lincontro-tra-agenti-di-commercio-e-produttori
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ATSC e CibArte: oltre 50 gli agenti di commercio presenti libreriauniversitaria.it
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Mercoledi, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo, si & tenuta la prima giornata europea di

valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento ha partecipato anche ATSC — Agenti Teramo Senza | BES. Come Studio In classe.ho
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partecipare gli agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove
collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, nel corso della mattina si v\‘ “.
€ svolto un meetinginternazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero, al ' ‘ ""v
quale & intervenuto il Presidente Franco Damiani. k

«L’agente di commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare e concludere stabilmente le s 7

vendite nel mercato di riferimento — ha spiegato Damiani -. In Italia siamo oltre 300.000 piccoli imprenditori, made m nature, made m H‘fdy
con migliaia di addetti, un esercito di professionisti che movimenta e intermedia il 70% del P.I.L. In questi

anni c’e stata una evoluzione dell’attivita dell’agente di commercio: in principio si occupava solo della vendita RESTAIN CONTATTO

dei prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono state censite 49 nuove attivita svolte dall’agente di commercio,
tra cui: relazioni, analisi di mercato, risoluzione dei problemi, lavoro in team, lavoro con I'impresa e con i
clienti per creare valore. Da tutto cio risulta chiaro che per vincere le nuove sfide professionali, anche
nell’ambito del FOOD Nazionale e Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti
c’é bisogno di una formazione continua, che duri per tutto I'arco della vita professionale. Iscriviti alla Newsletter
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dove si insegnano, per la prima volta, le Tecniche di Vendita, unico esempio in Europa». giugno 2015

Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione, hanno risposto all'appello del Presidente Damiani  junmarmergiovensabdom
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ATSC e CibArte: oltre 50 gli agenti di commercio presenti
all'evento
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Mercoledi, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo, si & tenuta la prima giornata
europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento ha partecipato anche ATSC — Agenti
Teramo Senza Confini, in partenariato con AGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per
promuovere I'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

All'interno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a
promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco Damiani,
Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del settore NO
FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di come
aziende di altri settori operano sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, nel corso della
mattina si € svolto un meetinginternazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato
locale ed estero, al quale ¢ intervenuto il Presidente Franco Damiani.

«L'agente di commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare e concludere
stabilmente le vendite nel mercato di riferimento — ha spiegato Damiani -. In Italia siamo oltre
300.000 piccoli imprenditori, con migliaia di addetti, un esercito di professionisti che movimenta e
intermedia il 70% del P.I.L. In questi anni c’€ stata una evoluzione dell’attivita dell’agente di
commercio: in principio si occupava solo della vendita dei prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono
state censite 49 nuove attivita svolte dall’agente di commercio, tra cui: relazioni, analisi di mercato,
risoluzione dei problemi, lavoro in team, lavoro con I'impresa e con i clienti per creare valore. Da
tutto cid risulta chiaro che per vincere le nuove sfide professionali, anche nel’ambito del FOOD
Nazionale e Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti c’é
bisogno di una formazione continua, che duri per tutto I'arco della vita professionale.

L'associazione non promuove corsi dove si vendono le 10 regole magiche, o la formula segreta del
successo, ma abbiamo scelto di promuovere l'alta formazione e, in partenariato con I'Universita
degli studi di Teramo, abbiamo ideato una Laurea in Scienza della comunicazione con indirizzo in
Intermediazione commerciale dove si insegnano, per la prima volta, le Tecniche di Vendita, unico
esempio in Europa».

Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione, hanno risposto all’appello del
Presidente Damiani e hanno partecipato all’evento per incontrare le aziende espositrici e allacciare
nuovi rapporti. Erano inoltre presenti alcune aziende, non in esposizione, appositamente
intervenute per conoscere I'associazione Agenti Teramo Senza Confini, al fine di affidare mandati
di agenzia sia in Italia che all’Estero.

http://abruzzoinarte.it/territorio/atsc-e-cibarte-oltre-50-gli-agenti-di-commercio-presenti-allevento
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ATSC E CIBARTE: OCCASIONE DI INCONTRO
TRA AGENTI DI COMMERCIO E PRODUTTORI
ITALIANI ED ESTERI
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Mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico “F. Savini” di
Teramo, si terra la prima giornata europea di valorizzazione dei
prodotti tipici CibArte. All’evento partecipera anche ATSC, in
partenariato con AGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per
promuovere lincontro tra agenti di commercio e aziende del
FOOD italiane ed estere.

TERAMD rsi s

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti
8 oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a promuovere i
d propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco
Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare agenti di
commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere
l'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere
coscienza di come aziende di altri settori operino sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici
italiani ed esteri, a partire dalle 10 & previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei
prodotti tipici nel mercato locale ed estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani.
«Per vincere nuove sfide nel food nazionale ed internazionale — spiega Damiani — c’é bisogno di
una figura di agente di commercio professionale e competente. Noi per i nostri agenti di
commercio abbiamo scelto di puntare sull'alta formazione e su una solida partnership con
I'Universita di Teramo. La formazione, perd, non pud essere occasionale, ma deve durare per tutto
I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly — Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant’llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.



Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI — Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo , Casal Thaulero, It’sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl, Soc.
Agr. D’Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi / Enginar
Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpasa tatlisi / Glivenal, Agitis Ltd, Veckukuri Ltd,
La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di Lullo Davide & C.
s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria Mariella, Industrie Riunite
Confetti William Di Carlo srl, Ali d’Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL
Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl,
Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle
Monache, Besob Ydneticisi, Bursa Ascilar Dernegi Baskani, L’Antico Feudo.

http://www.sansalvoinpiazza.it/2015/06/16/atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-tra-agenti-di-commercio-e-

produttori-italiani-ed-esteri/
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Eventi e manifestazioni - Cultura
Scritto da Maria Orlandi
Martedi 16 Giugno 2015 22:57

Teramo - Domani, mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si terra la prima
giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento partecipera anche ATSC - Agenti Teramo
Senza Confini, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere I'incontro tra agenti
di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a
promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha
invitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere
nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato.

Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle 10 & previsto un
meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero, al quale interverra
anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel food nazionale ed internazionale - spiega Damiani
- c'é bisogno di una figura di agente di commercio professionale e competente. Noi, per i nostri agenti di
commercio, abbiamo scelto di puntare sull'alta formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo.
La formazione, perd, non pud essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all'evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, MoodItaly - Emozione italiana, Azur srls,
Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San Tommaso Specialita Alimentari srl,
Agreeable Farm "La Giara", Az.Agricola Zarroli Gianluca, Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta
Sant'Ilario Az. Agricola Colancecco Laila, Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl,
Societa Agricola Anfra, Az. Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI - Consorzio Coop. Riunite d'Abruzzo , Casal Thaulero,
It'sitaly srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl, Soc. Agr.
D'Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi / Enginar Ofisi, Oz Ari Natural
Food products Marketing, kemalpasa tathsi / Glvenal, Agitis Ltd, Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo
Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante,
Bioalimenta Srl, Pasticceria Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d'Oro Srl, Az. Agr. Biologica
Alfredo D'Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.Ili Candelori
s.n.c., Reginella d'Abruzzo Srl, Oleificio "La selva d'Abruzzo" snc, Geni's di Spiriticchio Danilo & C. snc, Allium di
Gianluca Delle Monache, Besob Yoneticisi, Bursa Asgilar Dernegdi Bagkani, L'Antico Feudo.

- N

< Prec. Succ. >

Questo sito non rappresenta una testata giornalistica in quanto viene aggiornato senza alcuna periodicita. Non pud considerarsi un prodotto editoriale ai sensi della legge n°62 del 7.03.2001. (Leggi il Disclaimer)

Chietiscalo.it is licensed under a Creative Commons Attribu lon commerciale - Non opere derivate 2.5 Italia License.
Powered by Nico



CHIETISCALO.IT

1 ! F'I]RTALE A SERVIZIO ODEIL-CITTADINI

ATSC E CIBARTE: OCCASIONE DI INCONTRO TRA AGENTI DI COMMERCIO E PRODUTTORI ITALIANI ED ESTERI

Eventi e manifestazioni - Cultura

Scritto da Maria Crand
Martedi 16 Giugno 2015 22:57

Teramo — Domani, mercoledi 17 giugno, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di Teramo, si
terra la prima giornata europea di valorizzazione dei prodotti tipici CibArte. All'evento partecipera
anche ATSC — Agenti Teramo Senza Confini, in partenariato con AGIRE - Agroindustria Ricerca
Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed
estere.

Per tutto il giorno, all'interno della sede museale, saranno presenti oltre 40 produttori italiani ed
esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco
Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del settore
NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di
come aziende di altri settori operano sul mercato.

Oltre che Il'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, a partire dalle
10 & previsto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed
estero, al quale interverra anche il Presidente Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel food
nazionale ed internazionale - spiega Damiani - c'é€ bisogno di una figura di agente di commercio
professionale e competente. Noi, per i nostri agenti di commercio, abbiamo scelto di puntare
sull'alta formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La formazione, pero,
non puo essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale».

Le aziende che parteciperanno all'evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly - Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm "La Giara", Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant'llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI - Consorzio Coop. Riunite d'Abruzzo , Casal Thaulero, It'sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl,
Soc. Agr. D'Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpaga tatlisi / Glivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d'Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D'Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d'Abruzzo Srl, Oleificio "La selva d'Abruzzo" snc, Geni's di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoéneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Bagkani, L'Antico Feudo.

http://www.chietiscalo.it/component/content/article/45-cultura/30089-atsc-e-cibarte-occasione-di-incontro-tra-
agenti-di-commercio-e-produttori-italiani-ed-esteri.html
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ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di
commercio e produttori italiani ed esteri
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valutare nuovi mandati di agenzia.

18/06/2015 - Redazione

TERAMO - leri, presso il Museo Archeologico "F. Savini" di
Teramo, si & tenuta la prima giornata europea di valorizzazione
dei prodotti tipici CibArte. All'evento ha partecipato anche ATSC -
Agenti Teramo Senza Confini, in partenariato con AGIRE -
Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra
agenti di commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

All'interno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori
italiani ed esteri interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a

Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per
cogliere 'opportunita di stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul

mercato.

Oltre che I’esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, nel corso della mattina si e svolto
un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero, al quale é intervenuto il
Presidente Franco Damiani. «L’agente di commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare e concludere
stabilmente le vendite nel mercato di riferimento - ha spiegato Damiani -. In Italia siamo oltre 300.000 piccoli
imprenditori, con migliaia di addetti, un esercito di professionisti che movimenta e intermedia il 70% del P.l.L. In questi
anni c’é stata una evoluzione dell’attivita dell’agente di commercio: in principio si occupava solo della vendita dei
prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono state censite 49 nuove attivita svolte dall’agente di commercio, tra cui:
relazioni, analisi di mercato, risoluzione dei problemi, lavoro in team, lavoro con I'impresa e con i clienti per creare

valore. Da tutto cio risulta chiaro che per vincere le nuove sfide professionali, anche nell’ambito del FOOD Nazionale e
Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti c’é bisogno di una formazione continua, che

duri per tutto I'arco della vita professionale.

L’associazione non promuove corsi dove si vendono le 10 regole magiche, o la formula segreta del successo, ma

abbiamo scelto di promuovere l'alta formazione e, in partenariato con I’Universita degli studi di Teramo, abbiamo ideato

una Laurea in Scienza della comunicazione con indirizzo in Intermediazione commerciale dove si insegnano, per la prima
volta, le Tecniche di Vendita, unico esempio in Europa».
Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione, hanno risposto all'appello del Presidente Damiani e hanno

partecipato all'evento per incontrare le aziende espositrici e allacciare nuovi rapporti. Erano inoltre presenti alcune

aziende, non in esposizione, appositamente intervenute per conoscere |'associazione Agenti Teramo Senza Confini, al
fine di affidare mandati di agenzia sia in Italia che all'Estero.
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Linformazrione
di Montesibvano
e dell Area Vestina

ATSC e CibArte: occasione di incontro tra agenti di
commercio e produttor italiani ed esteri

TERAMO - leri, presso il Museo
Archeologico "F. Savini" di Teramo, si &
tenuta la prima giornata europea di
valorizzazione dei prodotti tipici CibArte.
All'evento ha partecipato anche ATSC -
MERCOLED 17 GAIONG 3 Agenti Teramo Senza  Confini, in
Wi partenariato con AGIRE - Agroindustria
Ricerca Sostenibilita, per promuovere l'incontro tra agenti di commercio e aziende del
FOOD italiane ed estere.

All'interno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri
interessati a promuovere i propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia.
Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli agenti di commercio,
anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita di stringere nuove collaborazioni e
prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato.
Oltre che I'esposizione, la degustazione e il buffet di prodotti tipici italiani ed esteri, nel
corso della mattina si &€ svolto un meeting internazionale sulla valorizzazione dei prodotti
tipici nel mercato locale ed estero, al quale & intervenuto il Presidente Franco Damiani.
«L’agente di commercio ha il compito di presentare, proporre, promozionare e
concludere stabilmente le vendite nel mercato di riferimento - ha spiegato Damiani_-. In
Italia siamo oltre 300.000 piccoli imprenditori, con migliaia di addetti, un esercito di
professionisti che movimenta e intermedia il 70% del P.I.L. In questi anni c’é stata una
evoluzione dell’attivita dell’agente di commercio: in principio si occupava solo della
vendita dei prodotti, mentre negli ultimi 15 anni sono state censite 49 nuove attivita
svolte dall’agente di commercio, tra cui: relazioni, analisi di mercato, risoluzione dei
problemi, lavoro in team, lavoro con I'impresa e con i clienti per creare valore. Da tutto
Cio risulta chiaro che per vincere le nuove sfide professionali, anche nell’ambito del FOOD
Nazionale e Internazionale, oggi ci sia bisogno di competenza. E per essere competenti
c’e bisogno di una formazione continua, che duri per tutto I'arco della vita professionale.
L’associazione non promuove corsi dove si vendono le 10 regole magiche, o la formula



segreta del successo, ma abbiamo scelto di promuovere [l'alta formazione e, in
partenariato con I’Universita degli studi di Teramo, abbiamo ideato una Laurea in Scienza
della comunicazione con indirizzo in Intermediazione commerciale dove si insegnano, per
la prima volta, le Tecniche di Vendita, unico esempio in Europa».

Oltre 50 agenti di commercio, provenienti da tutta la regione, hanno risposto all'appello
del Presidente Damiani e hanno partecipato all'evento per incontrare le aziende
espositrici e allacciare nuovi rapporti. Erano inoltre presenti alcune aziende, non in
esposizione, appositamente intervenute per conoscere l'associazione Agenti Teramo
Senza Confini, al fine di affidare mandati di agenzia sia in Italia che all'Estero.

http://www.hgnews.it/articoli/read/id/8286/AT SC-e-CibArte-occasione-di-incontro-tra-agenti-di-commercio-e-
produttori-italiani-ed-esteri.html
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Te, prodotti tipici CibArte

Teramo — Oggi, presso il Museo Archeologico “F. Savini” , prima giomata europea di valorizzazione dei prodotti tipici
Cibarte, All'evento ha partecipato amche ATSC — Agenti Teramo Semra Confind, in partenaristo com AGIRE —
Aproindustria Ricerca Sostendbilita, per promuovere l'inconiro tra agenti di commercio € aziende del FOOD italiane ed
estere,

All'mterno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri intereszati a promuovere i propri
prodotti tipici e a velutare nuovi mandati di agenzia. Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato a partecipare gli

agenti di commercio, anche del settore 0O FOOD, per cogliere l'opportunita di stringere imove collaborarioni e prendere AFFERANO
coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato, DELL’AQUILA
. Il pusto del be
18 Giugno 2015 ¢ nelle migliori cucine d
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Te, prodotti tipici CibArte

Teramo — Oggi, presso il Museo Archeologico “F. Savini” , prima giornata europea di valorizzazione dei
prodotti tipici CibArte. All’evento ha partecipato anche ATSC — Agenti Teramo Senza Confini, in
partenariato con AGIRE — Agroindustria Ricerca Sostenibilita, per promuovere I’incontro tra agenti di
commercio e aziende del FOOD italiane ed estere.

All’interno della sede museale, erano presenti oltre 40 produttori italiani ed esteri interessati a promuovere i
propri prodotti tipici e a valutare nuovi mandati di agenzia. Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha invitato
a partecipare gli agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I’opportunita di stringere
nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori operano sul mercato.

18 Giugno 2015

http://www.inabruzzo.com/?p=248730
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L'Oninionista’

ABRUZZO

‘CibArte”, il 17 glugno a Teramo

by Redazione () 14 giugno 2015 =y Conveano, Mostre esposizioni, Terama

L'evento & un’ occasione di incontro tra agenti diCibArte commercio e produttori italiani ed esteri

TERAMO - Mercoledi 17 giugno, presso |l
Museo Archeologico “F. Savini” di Teramo
in via Délfico, si terra la prima giornata
europea di valorizzazione dei prodotti
tipici CibArte, organizzato in
collaborazione con I'ITS Agroalimentare
Teramo e il sostegno di Comune di
Teramo e Fondazione Tercas. All’evento o :
partecipera anche ATSC, in partenariato ’ i MERCOLED! 17 GIUGMG 20/5

con Agire - Agroindustria Ricerca ' rusatipsirr o ity
Sostenibilita, per promuovere I'incontro tra

agenti di commercio e aziende del FOOD . % INCONTRO AGENTI DI EI}MHRI[]
taliane ed estere. CATSCTE  EPRODUTTOR! MALIANI ED ESTERI

Franco Damiani, Presidente di ATSC, ha

invitato a partecipare agenti di commercio, anche del settore NO FOOD, per cogliere I'opportunita
di stringere nuove collaborazioni e prendere coscienza di come aziende di altri settori operino sul
mercato.

- TERAMOD

Per lintera giornata (dalle ore 9 alle 17), allinterno della sede museale, i prodotti tipici
dell’Abruzzo, insieme a quelli di altri partner europei provenienti da Turchia, Slovenia, Grecia e
Lettonia (in totale oltre 40 produttori italiani e stranieri), faranno capolino tra le statue, i reperti e le
suggestive testimonianze dell’antica Interamnia. Sara questo uno degli aspetti, il piu scenografico,
di “CibArte”, giornata internazionale di valorizzazione dei prodotti tipici ed evento conclusivo del
progetto europeo “ELMA-TP” (European Local Manufacturers Training Platform) di cui Agire Scarl,
la societa consortile che gestisce in Abruzzo il Polo di innovazione dell’agroalimentare, & partner
italiano.

In programma, oltre all’esposizione dei prodotti lungo il percorso museale, anche degustazioni, una
mostra di “food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni
ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e un convegno
internazionale con la partecipazione di rappresentanti istituzionali ed esperti. Attesi numerosi
operatori commerciali, interessati a valutare I'inserimento dei prodotti tipici promossi dal progetto
nelle rispettive catene commerciali.

Il convegno iniziera alle ore 9.30 e sara incentrato sul tema della “Valorizzazione dei prodotti tipici
nel mercato locale ed estero”. Sara I'occasione per stilare un bilancio del progetto Elma-Tp che,
per quanto riguarda le tipicita abruzzesi, ha approfondito le possibilita di sviluppo di pasta (fresca e
secca), olio extravergine d’oliva, vino (Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti,
carota Igp del Fucino, conserve di pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di



Sessanio, zafferano dell’Aquila, tartufo, salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino. Di
ciascuno sono stati individuati lo stato attuale e quello potenziale di sviluppo e i punti di forza e
debolezza.

Dopo i saluti istituzionali del sindaco, Maurizio Brucchi, e del governatore abruzzese Luciano
D’Alfonso, & prevista una introduzione del presidente di Agire, William Di Carlo, e del presidente
dell’ITS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Seguiranno quindi gli interventi di Ipek Hacer
Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato di
Bursa (Turchia), il quale relazionera sull'importanza del progetto EIma-Tp; Emilio Chiodo, docente
all’Universita di Teramo, che parlera delle strategie di valorizzazione dei prodotti locali nel territorio
e all’estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del mercato internazionale, a cui spettera il compito
di illustrare 'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei Paesi europei.

Al convegno interverra anche il Presidente di ATSC Franco Damiani. «Per vincere nuove sfide nel
food nazionale ed internazionale — spiega Damiani — c’€ bisogno di una figura di agente di
commercio professionale e competente. Noi per i nostri agenti di commercio abbiamo scelto di
puntare sull’alta formazione e su una solida partnership con I'Universita di Teramo. La formazione,
perd, non pud essere occasionale, ma deve durare per tutto I'arco della vita professionale.

“II progetto EIma-Tp si avvia a conclusione — afferma il presidente di Agire, William Di Carlo — ma
in realta & come se proseguisse. In questi mesi abbiamo posto le basi per sostenere le produzioni
di qualita e condividere strategie adeguate ad affrontare la sfida della commercializzazione sui
mercati esteri”.

Seguira la presentazione di alcune esperienze (“case history”) aziendali da parte di Gabriele
Planamente (Mooditaly Emozione Italiana) sul’ecommerce, Massimiliano Volpone (Associazione
Regionale Terranostra d’Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico,
Giannicola Di Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui “paesaggi terapeutici”.

Le conclusioni saranno affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’Universita degli Studi di
Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.

A moderare gli interventi sara la giornalista Antonella Formisani.

Previsto anche un intervallo musicale con brani di Vivaldi e Mozart a cura dell’lstituto Superiore di
Studi Musicali “Braga” di Teramo.

Allinterno di una capanna in paglia, simbolo dell’incontro tra antiche e nuove tradizioni, sara
allestito il buffet per gli ospiti che I'’Associazione italiana cuochi (presieduta da Domenico lobbi) e
I’Associazione cuochi di Bursa — Turchia (presieduta da Resat Kahraman), in collaborazione con
alcuni studenti dell’Istituto alberghiero di Teramo “Di Poppa-Rozzi” e di Giulianova “V. Crocetti”,
prepareranno accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al
meeting.

Le aziende che parteciperanno all’evento sono: Ceramiche Patrizia Fazzini, Moodltaly — Emozione
italiana, Azur srls, Peltuinum Antica Azienda Agricola, Coop. Agricola Masserie del Parco, San
Tommaso Specialita Alimentari srl, Agreeable Farm “La Giara”, Az.Agricola Zarroli Gianluca,
Azienda Agricola Di Domenicantonio Gaspare, Tenuta Sant’llario Az. Agricola Colancecco Laila,
Frantoio Planamente Carlo, Oleificio Matalucci Ortenzia, Agriverde srl, Societa Agricola Anfra, Az.
Agricola Angelucci Srl, CITRA VINI — Consorzio Coop. Riunite d’Abruzzo, Casal Thaulero, It’sitaly
srls, Az.Agricola Francesca Valente, Az. Agr. Speranza Edoardo, Stefania Pepe, Desmond Srl,



Soc. Agr. D’Alesio Giovanni & Mario,BESOB Yas Sebze Meyveciler, Odasi Yénetim Kurulu Uyesi /
Enginar Ofisi, Oz Ari Natural Food products Marketing, kemalpasa tatlisi / Glivenal, Agitis Ltd,
Veckukuri Ltd, La Fraiola sas, Az. Agr. Giacomo Santoleri, Az. Agr. Sissa Catuscia, Pastificio Di
Lullo Davide & C. s.a.s., Soc. Agr. Di Mercurio Costantino e Dante, Bioalimenta Srl, Pasticceria
Mariella, Industrie Riunite Confetti William Di Carlo srl, Ali d’Oro Srl, Az. Agr. Biologica Alfredo
D’Eusanio, Verde Abruzzo Srl, GAL Terre Aquilane Srl, Prodotti Alimentari Fioravanti & C srl, F.lli
Candelori s.n.c., Reginella d’Abruzzo Srl, Oleificio “La selva d’Abruzzo” snc, Geni’s di Spiriticchio
Danilo & C. snc, Allium di Gianluca Delle Monache, Besob Yoéneticisi, Bursa Ascilar Dernegi
Bagkani, L'Antico Feudo.

http://www.lopinionista.it/notizie/cibarte-il-17-giugno-a-teramo-308358.html
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Teramo. Export: Montepulciano, Trebbiano e arrosticini fra i
prodotti con piu successo sui mercati esteri

Pubblicato il 17 giugno 2015 | Lastia un commento

Al primo posto il vino rosso (Montepulciano d’Abruzzo), al secondo il vino bianco (Trebbiano),
seguono a poca distanza olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell’Aquila e confetti alle mandorle.
Sono alcuni dei dati piu interessanti emersi dal progetto europeo Elma-Tp e relativi al valore
commerciale e al potenziale di sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi. Il progetto si
€ concluso oggi con 'evento “CibArte” al museo archeologico Déelfico, a Teramo, dove sono stati
esposti i prodotti tipici del’Abruzzo insieme a quelli di altri 40 produttori provenienti da Turchia,
Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di Elma-Tp € in linea con la tendenza del’Abruzzo, dove I'export
dell’agroalimentare continua a crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore &
passato da quasi 339 milioni di euro a 462 milioni di euro, aumentando nell’'ultimo anno del 3,34 %
(fonte: Centro Estero Camere Commercio d’Abruzzo). A influenzare questi risultati & appunto il vino
(circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al 2014 sono
cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dellexport agroalimentare.
Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di “CibArte”, evento organizzato dal Polo di
innovazione Agire (partner italiano del progetto Elma-Tp) in collaborazione con [I'ITS
Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas . Oltre
all’esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte anche degustazioni, una
mostra di “food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni
ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il convegno sul
tema “Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero”.

L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, &€ stato appunto I'occasione per stilare
un bilancio del progetto ElIma-Tp che per quanto riguarda le tipicita abruzzesi, ha approfondito le
possibilita di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d’oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di
pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell’Aquila,
tartufo, salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino.

A introdurre I'argomento — dopo i saluti dellassessore alla Cultura del Comune Francesca
Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell’associazione Agenti
Teramo senza confini Franco Damiani — sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il
presidente dellITS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek
Hacer Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato
di Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all’Universita di Teramo, che ha parlato delle strategie di
valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all’estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del
mercato internazionale, che ha illustrato 'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei
Paesi europei.

E seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele Planamente
(Mooditaly Emozione Italiana) sul’ecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale
Terranostra d’Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di
Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui “paesaggi terapeutici”. Le conclusioni sono
state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’Universita degli Studi di Teramo, e a Paola
Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.

“Cibo e arte sono un connubio straordinario — ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo —
a cui noi aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che |l
percorso di valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo



lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa dei prodotti europei’.
Degustazione finale a cura dell’Associazione italiana cuochi e dell’Associazione cuochi di Bursa —
Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti dell'lstituto alberghiero di Teramo “Di Poppa-
Rozzi” e di Giulianova “Crocetti”, hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio
abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting.

http://www.ageabruzzo.it/2015/06/teramo-export-montepulciano-trebbiano-e-arrosticini-fra-i-prodotti-con-piu-
successo-sui-mercati-esteri-26055
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Abruzzo. Cresa traccia il bilancio del 2014: Pil in flessione ma ci sono timidi segnali di ripresa
Abruzzo. Danni da maltempo: arrivano oltre 30 milioni. Cna soddisfatta: ossigeno per le
imprese di costruzioni

Abruzzo. Turismo: al via il progetto interregionale Appennino per rilanciare lo sviluppo
montano

L'Aquila. Decreto ricostruzione. Ance: “Favorite le imprese di fuori regione: grave danno per
I'intera economia territoriale”

L’Aquila. Ricerca: all’Universita la riunione annuale delle societa scientifiche e il ventennale
del consorzio interuniversitario per le TLC

Teramo. Enogastronomia: al museo archeologico ecco CibArte, giornata internazionale di
valorizzazione dei prodotti tipici

Montorio. Autodromo: al referendum vincono i si

Pescara. Diritto allo studio: avviati i lavori per la prima residenza universitaria pubblica in
regione

Pescara. Polo Moda Inn per Abruzzo Expo 2015: coesione impegno per portare la moda
abruzzese sui mercati internazionali

Chieti. No Ombrina Mare: coordinamento No triv attacca la Regione. “Basta proclami, é tempo
di agire”

Alto Vastese. Frane, la Regione accelera i tempi

Italia. Fisco: martedi tax day per la casa. 12 miliardi di acconto per 20 milioni di famiglie
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CibArte, export agroalimentare in arescita conil
Montepuldano al prino posto
Im=!:e! Crisiams Zamo Al Mboeseo
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Teramo. Export in Abruzzo il Montepulciano d'Abruzzo &l primmo posto, seguito
da Trebbiano, olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell'Aquils e confetti alle
mandorie. Sono alcuni dei dati pid interessanti emersi dal progetto europeo
Elrms-Tp & relativi &l valore commerciale e al potenziale di swiluppo sui mercati
ester dei prodotti tipici abruzzesi. || progetto si & concluso con l'evento
“CibArte” al museo archeologico Delfico, & Teramo, dove sono stati esposti i
prodotti tipici dell' Abruzzo
insieme & quelli di altri 40
produttori provenienti da
Turchia, Slovenia, Grecia e
Lettonia. |l risultato dello
studio di Elmae-Tp & in linea
con la tendenza dell Abruzzo,
dowe lexcport
dell'agroalimentare continua
8 crescers. Bastl pensars
che dal 2008 al 2014 il suo
valore & passato da quasi 338 milioni di euro & 482 milioni di euro, sumentando
nell'ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camere Commercio
d'Abruzzo). A influenzare questi risultati & appunto il vino (circa 131 milioni di
eurn), le cui esportazioni sono in forte sumento e dal 2013 al 2014 sono
cresciute del B % assorbendo ormai 1| 28 % del totale dell'export
agroslimentare. Agroslimentare, cultura e terrtorio, dungue, al centro di
“CibArte”, evento organizzato dal Polo di innovazione Agire (partner italiano del
progetto Elma-Tp) in collaborazione con TS Agroslimentare Teramo e il

sostegno di Comune di Teramo & Fondazione Tercas . Oltre allesposizions dei
prodotti tipici lungo il percorso musesle, si sono svolte anche degustazioni, una

maostra di “food photography”™ (fotogrefia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di
Menno, levorazioni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della
ceramista Patrizia Fazzini) e il comegno sul tema “Valorzzazione dei prodotti
tipici nel mercato locale ed esters”. Lincontro, modersto dalla giomalista
Antonells Formisani, & stato appunto Noccasione per stilare un bilancio del
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CibArte, export agroalimentare in crescita con il
Montepulciano al primo posto

Teramo. Export in Abruzzo il Montepulciano d’Abruzzo al primo posto, seguito da Trebbiano, olio,
pasta, arrosticini, zafferano Dop dell’Aquila e confetti alle mandorle. Sono alcuni dei dati piu
interessanti emersi dal progetto europeo Elma-Tp e relativi al valore commerciale e al potenziale di
sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi. Il progetto si € concluso con I'evento
“CibArte” al museo archeologico Delfico, a
Teramo, dove sono stati esposti i prodotti tipici
dell’Abruzzo insieme a quelli di altri 40 produttori
provenienti da Turchia, Slovenia, Grecia e
Lettonia. Il risultato dello studio di Elma-Tp & in
linea con la tendenza dell’Abruzzo, dove I'export
dell’agroalimentare continua a crescere. Basti
pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore &
passato da quasi 339 milioni di euro a 462 milioni
di euro, aumentando nell’ultimo anno del 3,34 %
(fonte: Centro Estero Camere Commercio
d’Abruzzo). A influenzare questi risultati & appunto
il vino (circa 131 milioni di euro), le cui
esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al
2014 sono cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dell’export agroalimentare.
Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di “CibArte”, evento organizzato dal Polo di
innovazione Agire (partner italiano del progetto Elma-Tp) in collaborazione con [ITS
Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas . Olire
all’esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte anche degustazioni, una
mostra di “food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni
ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il convegno sul
tema “Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero”. Lincontro, moderato dalla
giornalista Antonella Formisani, & stato appunto I'occasione per stilare un bilancio del progetto
Elma-Tp che per quanto riguarda le tipicita abruzzesi, ha approfondito le possibili di sviluppo di
sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d’oliva, vino (Montepulciano e Trebbiano),
genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di pomodoro, farina di farro, lenticchie
di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell’Aquila, tartufo, salsicce sott'olio, arrosticini e
formaggio pecorino. A introdurre I'argomento, dopo i saluti del’'assessore alla Cultura del Comune
Francesca Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell’associazione
Agenti Teramo senza confini Franco Damiani, sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il
presidente dell'ITS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek Hacer
Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato di
Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all’'Universita di Teramo, che ha parlato delle strategie di
valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all’estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del
mercato internazionale, che ha illustrato 'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei
Paesi europei. E’ seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele
Planamente (Mooditaly Emozione Italiana) sullecommerce, David Falcinelli (Associazione
Regionale Terranostra d’Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico,
Giannicola Di Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui “paesaggi terapeutici”. Le
conclusioni sono state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’Universita degli Studi di
Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo. “Cibo e arte sono un connubio




straordinario” ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo “a cui noi aggiungiamo un
ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che il percorso di valorizzazione
internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo lavorando, si tramuti presto nella
creazione di una mappa dei prodotti europei’. Degustazione finale a cura dell’Associazione italiana
cuochi e dell’Associazione cuochi di Bursa — Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti
dell’lstituto alberghiero di Teramo “Di Poppa-Rozzi” e di Giulianova “Crocetti”, hanno preparato il
buffet accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting.

http://www.abruzzolive.it/?p=21853
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Expoft;;-'i-ImMuntepuIcianu traina i
prodotti tipici abruzzesi

_ﬂ- Al primo posto il vino rosso (Montepulcano
dabnezo), al s=condo il vine  bianco

{Trebbiano), saguonc a poca distanza ofio,
pasta, amosticing, zafferano Dop dellAguila =
confetti alle mandorde, Sono alouni dei dati
piu’ interessanti emersi dal progetto eurcpeo
Elma-Tp = relathi al valorz commerciake 2 al
poterziale di sviluppo sui mercati ester dei
prodotti tipici abnerzesi, I progetto =i e
conchiso ogoi con levento "Cibarte" al mus=o
archeologico Deffico, a Teramo, dove sono
stati esposti | prodotti tipid  dellAbnozo
mnsieme a guelli di akn 40 produtton
provenienti da Tunchia, Slovenia, Greda e Lettonia, Il risukato dello studic di Ema-Tp & in linea
con bz tendenza dellAbnozo, dove Mexport deflagroalimentare continua a crescere, Basti pensare
che dal 2009 al 2014 il swo valore &' passato da quasi 335 milioni di suro 2 462 milioni di =uro,
aumentando rellultimo anno del 3,34 % {fonte: Centro Estero Camere Commercio d Abnzzo), A
influenzare questi risultati &' appunto il vine {cirea 131 milioni di eurc), e cui esportaziont sono in
forte aumento & dal 2013 al 2014 sono cresciute d=l 9 % assorbendo cmai il 28 % del totale
dellexport agroalimentare, Agroalimentare, cultura e termritorio, dungue, al centro di Obdne’,
evento organizato dal Pole di innovazione Agire {pariner italiano del progetto Elma-Tp) in
collaborazions con [1TTS Agroalimentare Teramo & il sostegno di Comune di Teramo & Fondazions
Tercas , Ohre allesposizione dei prodotti tipic kungo il percorse museale. 5 sono swolte anche
degustazioni, una mestra di food photography” {fotografia del cibo) a cura del fotografo Ennco Di
Wenno, lavorazieni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura dells ceramista Patrizia Fazzini) &
il convegno sul tema “Valorzazione dei prodotti tipici nel mencato locale =d esters”. Uincontro,
maderato dalla giomalista Antonslla Formisani, ' stato appunto loccasions per stilare un bilandis
del progetio Elma-Tp che per quanto riguanda ke tipicita’ abneresi, ha approfondito ke possibilita
di svilappo di sedici prodotti: pasta (fresca & secca), olio extravergine d'olva, vino (Montepuldano
& Trebbiano), genziana, parmozzo, confetti, carota Igp del Fudno, consere di pomodor, farina di
farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dellAquils, tarnufo, sakioce sottolio,
arrosticini & formaggio pecoring.

A introdurre Targomento - dopo i saluti dellassessore alla Culwra del Comune Francesca
Lucantoni, del consighere regionale Sandro Marani & del presidente dellassociazione Agenti
Teramo senza confini Franco Damiani - sono stati il presidents di Agire, William Di Caro, 2 i
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Export, il Montepulciano traina i
prodotti tipici abruzzesi

» Al primo posto il vino rosso (Montepulciano
d'Abruzzo), al secondo il vino bianco (Trebbiano),
seguono a poca distanza olio, pasta, arrosticini,
zafferano Dop dell’Aquila e confetti alle mandorle.
Sono alcuni dei dati piu' interessanti emersi dal
progetto europeo Elma-Tp e relativi al valore
commerciale e al potenziale di sviluppo sui mercati
esteri dei prodotti tipici abruzzesi. Il progetto si €'
concluso oggi con l'evento "CibArte" al museo
¥ archeologico Delfico, a Teramo, dove sono stati
&b esposti | prodotti tipici dell'’Abruzzo insieme a quelli
di altri 40 produttori provenienti da Turchia,
Slovenia, Grecia e Lettonia. Il risultato dello studio
di ElIma-Tp €' in linea con la tendenza dell'Abruzzo, dove I'export dell'agroalimentare continua a
crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore e' passato da quasi 339 milioni di euro a
462 milioni di euro, aumentando nell'ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camere
Commercio d'Abruzzo). A influenzare questi risultati ' appunto il vino (circa 131 milioni di euro), le
cui esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al 2014 sono cresciute del 9 % assorbendo
ormai il 28 % del totale dell'export agroalimentare. Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al
centro di "CibArte", evento organizzato dal Polo di innovazione Agire (partner italiano del progetto
Elma-Tp) in collaborazione con I'I'TS Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e
Fondazione Tercas . Oltre all'esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte
anche degustazioni, una mostra di "food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo
Enrico Di Nenno, lavorazioni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia
Fazzini) e il convegno sul tema "Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero".
L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, e' stato appunto I'occasione per stilare
un bilancio del progetto EIma-Tp che per quanto riguarda le tipicita' abruzzesi, ha approfondito le
possibilita’ di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d'oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di
pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell'Aquila,
tartufo, salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino.

A introdurre l'argomento - dopo i saluti dell'assessore alla Cultura del Comune Francesca
Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell'associazione Agenti
Teramo senza confini Franco Damiani - sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il
presidente dell'lTS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek Hacer
Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato di Bursa
(Turchia); Emilio Chiodo, docente all'Universita’ di Teramo, che ha parlato delle strategie di
valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all'estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del



mercato internazionale, che ha illustrato I'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei
Paesi europei. E' seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele
Planamente (Mooditaly Emozione Italiana) sull'ecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale
Terranostra d'Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di
Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui "paesaggi terapeutici”. Le conclusioni sono
state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’'Universita' degli Studi di Teramo, e a Paola
Di Felice, direttore del polo museale di Teramo. "Cibo e arte sono un connubio straordinario - ha
sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo - a cui noi aggiungiamo un ulteriore importante
legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che il percorso di valorizzazione internazionalizzazione
dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa
dei prodotti europei'. Degustazione finale a cura dell'Associazione italiana cuochi e
dell’Associazione cuochi di Bursa - Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti dell'lstituto
alberghiero di Teramo "Di Poppa-Rozzi" e di Giulianova "Crocetti”, hanno preparato il buffet
accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting.

http://www.notiziedabruzzo.it/economia-abruzzo/export-il-montepulciano-traina-i-prodotti-tipici-
abruzzesi.html#.VYQqg1vntmko
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S n a pfi S h d'Abruzzo), al secondo il vino bianco

(Trebbiano), seguono a poca distanza

Fino a -50% su tutti i olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop
. . . dell'Aquila e confetti alle mandorle.
prodotti solo per 3 giorni. Sono alcuni dei dati piu' interessanti
Ap p rofittane! emersi dal progetto europeo Elma-Tp

e O e relativi al valore commerciale e al
potenziale di sviluppo sui mercati
esteri dei prodotti tipici abruzzesi. |l
progetto si e' concluso oggi con
'evento "CibArte" al museo
archeologico Delfico, a Teramo, dove sono stati esposti i prodotti tipici dell'Abruzzo insieme a quelli
di altri 40 produttori provenienti da Turchia, Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di EIma-Tp €' in linea con la tendenza dell'Abruzzo, dove l'export
dell'agroalimentare continua a crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore €' OMERCATO -
passato da quasi 339 milioni di euro a 462 milioni di euro, aumentando nell'ultimo anno del 3,34 % SPEOCTNLE a g l.it
(fonte: Centro Estero Camere Commercio d'Abruzzo). A influenzare questi risultati &' appunto il
vino (circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al 2014 sono
cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dell'export agroalimentare. Agroalimentare,
cultura e territorio, dunque, al centro di "CibArte", evento organizzato dal Polo di innovazione Agire
(partner italiano del progetto Eima-Tp) in collaborazione con I'ITS Agroalimentare Teramo e il
sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas . Oltre all'esposizione dei prodotti tipici lungo
il percorso museale, si sono svolte anche degustazioni, una mostra di "food photography”
(fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni ed esposizioni di ceramiche
di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il convegno sul tema "Valorizzazione dei
prodotti tipici nel mercato locale ed estero”. L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella
Formisani, e' stato appunto l'occasione per stilare un bilancio del progetto Elma-Tp che per quanto
riguarda le tipicita’ abruzzesi, ha approfondito le possibilita’ di sviluppo di sedici prodotti: pasta
(fresca e secca), olio extravergine d'oliva, vino (Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo,
confetti, carota Igp del Fucino, conserve di pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di
Sessanio, zafferano Dop dell'Aquila, tartufo, salsicce solt'olio, arrosticini e formaggio pecarino. A

intradurre I'argomento - dopo i saluti dell'assessore alla Cultura del Comune Francesca Lucantoni, T N |
del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell'associazione Agenti Teramo senza A . (
confini Franco Damiani - sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il presidente dell'ITS & b ’

Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek Hacer Topuz del Centro
di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato di Bursa (Turchia); Emilio
Chiodo, docente all'Universita’ di Teramo, che ha parlato delle strategie di valorizzazione dei
prodotti locali nel territorio e all'estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del mercato

internazionale, che ha illustrato I'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei Paesi f ﬂ
europei. E' seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele

Planamente (Mooditaly Emozione Italiana) sullecommerce, David Falcinelli (Associazione

RC Auto ADSL

Regionale Terranostra d'Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Prestiti Conti
Giannicola Di Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui "paesaggi terapeutici”. Le

conclusioni sono state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell'Universita’ degli Studi di DA LEGGERE SU AGLIT

Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo. "Cibo e arte sono un connubio Tossicodipendenze: Sert L'Aquila promuove concero
straordinario - ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo - a cui noi aggiungiamo un contro abusi

ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che il percorso di valorizzazione

. . i " . e, . Kl ‘ ) Laura Antonelli: dalla droga al collagene, 14 anni di
internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo lavorando, si tramuti presto nella processi

creazione di una mappa dei prodotti europei”. Degustazione finale a cura dell'Associazione italiana
cuochi e dell'Associazione cuochi di Bursa - Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti
dell'lstituto alberghiero di Teramo "Di Poppa-Rozzi" e di Giulianova "Crocetti", hanno preparato il
buffet accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting. (AGI) Varata la nave da crociera piu’ grande mondo, pronta
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(AGI) - Teramo, 17 giu. - Al primo posto il vino rosso (Montepulciano d'Abruzzo), al secondo il vino
bianco (Trebbiano), seguono a poca distanza olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell’Aquila e confetti
alle mandorle. Sono alcuni dei dati piu' interessanti emersi dal progetto europeo Elma-Tp e relativi al
valore commerciale e al potenziale di sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi. Il progetto
si e' concluso oggi con l'evento "CibArte" al museo archeologico Delfico, a Teramo, dove sono stati
esposti i prodotti tipici delllAbruzzo insieme a quelli di altri 40 produttori provenienti da Turchia,
Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di Elma-Tp €' in linea con la tendenza delllAbruzzo, dove I'export
dell'agroalimentare continua a crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore €' passato da
quasi 339 milioni di euro a 462 milioni di euro, aumentando nell'ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro
Estero Camere Commercio d'Abruzzo). A influenzare questi risultati €' appunto il vino (circa 131 milioni
di euro), le cui esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al 2014 sono cresciute del 9 %
assorbendo ormai il 28 % del totale dell'export agroalimentare. Agroalimentare, cultura e territorio,
dunque, al centro di "CibArte", evento organizzato dal Polo di innovazione Agire (partner italiano del
progetto Elma-Tp) in collaborazione con I''TS Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di
Teramo e Fondazione Tercas . Oltre all'esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono
svolte anche degustazioni, una mostra di "food photography" (fotografia del cibo) a cura del fotografo
Enrico Di Nenno, lavorazioni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia
Fazzini) e il convegno sul tema "Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero".
L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, €' stato appunto I'occasione per stilare un
bilancio del progetto Elma-Tp che per quanto riguarda le tipicita' abruzzesi, ha approfondito le
possibilita' di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d'oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di
pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell'Aquila, tartufo,
salsicce sott'olio, arrosticini e formaggio pecorino. A introdurre I'argomento - dopo i saluti dell'assessore
alla Cultura del Comune Francesca Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del
presidente dell'associazione Agenti Teramo senza confini Franco Damiani - sono stati il presidente di
Agire, William Di Carlo, e il presidente dell'ITS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi
intervenuti Ipek Hacer Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il
Governatorato di Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all'Universita' di Teramo, che ha parlato delle
strategie di valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all'estero; Rossano Di Giovacchino, esperto
del mercato internazionale, che ha illustrato I'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei
Paesi europei. E' seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele
Planamente (Mooditaly Emozione ltaliana) sulllecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale
Terranostra d'Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di Carlo
(Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui "paesaggi terapeutici”. Le conclusioni sono state affidate
a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell'Universita' degli Studi di Teramo, e a Paola Di Felice, direttore
del polo museale di Teramo. "Cibo e arte sono un connubio straordinario - ha sottolineato il presidente
del Polo Agire Di Carlo - a cui noi aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci
auguriamo che il percorso di valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi
stiamo lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa dei prodotti europei". Degustazione



finale a cura dell'Associazione italiana cuochi e dell'Associazione cuochi di Bursa - Turchia che, in
collaborazione con alcuni studenti dell'lstituto alberghiero di Teramo "Di Poppa-Rozzi" e di Giulianova

"Crocetti", hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi
partecipanti al meeting. (AGI) Red/Ett

http://www.agi.it/l-aquila/notizie/export_montepulciano_traina_prodotti_tipici_abruzzesi-201506171717-cro-
rt10173
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Teramo, I'export dei prodotti tipici abruzzesi trainato dal
Montepulciano

by Redazione (Z) 18 giugno 2015

Concluso ieri il progetto europeo
Elma-Tp con I'evento “CibArte”

TERAMO - Al primo posto il vino |
rosso (Montepulciano d’Abruzzo), al o
secondo il vino bianco (Trebbiano),
seguono a poca distanza olio, pasta,
arrosticini, zafferano Dop dell’Aquila e
confetti alle mandorle.

Sono alcuni dei dati piu interessanti
emersi dal progetto europeo Elma-Tp
e relativi al valore commerciale e al
potenziale di sviluppo sui mercati
esteri dei prodotti tipici abruzzesi. I
progetto si & concluso ieri con 'evento
“CibArte” al museo archeologico
Délfico, a Teramo, dove sono stati esposti i prodotti tipici del’Abruzzo insieme a quelli di altri 40
produttori provenienti da Turchia, Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di Elma-Tp € in linea con la tendenza dell’Abruzzo, dove I'export
dell’agroalimentare continua a crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore &
passato da quasi 339 milioni di euro a 462 milioni di euro, aumentando nell’ultimo anno del 3,34 %
(fonte: Centro Estero Camere Commercio d’Abruzzo). A influenzare questi risultati & appunto il vino
(circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in forte aumento e dal 2013 al 2014 sono
cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dell’export agroalimentare.

Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di “CibArte”, evento organizzato dal Polo di
innovazione Agire (partner italiano del progetto Elma-Tp) in collaborazione con [ITS
Agroalimentare Teramo e il sostegno di Comune di Teramo e Fondazione Tercas . Oltre
all’esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si sono svolte anche degustazioni, una
mostra di “food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo Enrico Di Nenno, lavorazioni
ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il convegno sul
tema “Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero”.

L'incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, &€ stato appunto I'occasione per stilare
un bilancio del progetto ElIma-Tp che per quanto riguarda le tipicita abruzzesi, ha approfondito le



possibilita di sviluppo di sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d’oliva, vino
(Montepulciano e Trebbiano), genziana, parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di
pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, zafferano Dop dell’Aquila,
tartufo, salsicce sott’olio, arrosticini e formaggio pecorino.

A introdurre l'argomento — dopo i saluti dell’assessore alla Cultura del Comune Francesca
Lucantoni, del consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell’associazione Agenti
Teramo senza confini Franco Damiani — sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il
presidente dell'lTS Agroalimentare Teramo, Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek Hacer
Topuz del Centro di coordinamento europeo per le relazioni estere presso il Governatorato di
Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all’'Universita di Teramo, che ha parlato delle strategie di
valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all’estero; Rossano Di Giovacchino, esperto del
mercato internazionale, che ha illustrato 'andamento delle esportazioni di cibo e bevande locali nei
Paesi europei.

E seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele Planamente
(Mooditaly Emozione Italiana) sullecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale
Terranostra d’Abruzzo) sui rapporti tra prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di
Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui “paesaggi terapeutici’. Le conclusioni sono
state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’'Universita degli Studi di Teramo, e a Paola
Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.

“Cibo e arte sono un connubio straordinario — ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo
- a cui noi aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che |l
percorso di valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo
lavorando, si tramuti presto nella creazione di una mappa dei prodotti europei”.

Degustazione finale a cura dell’Associazione italiana cuochi e dell’Associazione cuochi di Bursa —
Turchia che, in collaborazione con alcuni studenti dell’lstituto alberghiero di Teramo “Di Poppa-
Rozzi” e di Giulianova “Crocetti”, hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio
abruzzese quelli dei Paesi partecipanti al meeting.

http://www.lopinionista.it/notizie/teramo-lexport-dei-prodotti-tipici-abruzzesi-trainato-dal-montepulciano-
309292.html
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L’export dei prodotti tipici abruzzesi
trainato dal Montepulciano

Al primo posto ilvine resso (Montepultiano & Abruzze), al seconde il vino bianee (Trebbianc), segnone a
poca distanza olic, pasta, arrosticind, zafferanc Dop dell Aquila & confetti alle mandorle. Sono alound dei dati
pitl intereszanti emersi dal progette suropes Elma-Tp 2 relativi al valore commerciale 2 al potenziale &

sviluppo sui mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi. 1l progetto =i & concluse oggl con Tevente ~Cibarte™

al musag archaclogics Dalfico, a Teramo, dove sono stati espost i prodotti tipicl dell Abrurze insieme a
quelli & altri 40 produtteri provenienti da Turchia, Slovenda, Grecia e Lettonda.

f rizultate delly studio & Elma-Tp & in linea con 1 tendenza dell Abrurre, dove Texport dell agroalimentars
continua a crescers. Basti pensare che dal =004 al 2014 il suo valore @ passato daquasi 239 miliond di eure a
482 milicnd di eure, aumentands nell ultimo anne del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camers Commercic
d'Abrurze). A influenzare quest risultati & appunte ilvine (eirca 131 miliond 4i eurc), le cud esportariond
5000 in forte aumento @ dal 2013 al 2014 sono crescinte del o % assorbendo crmai 1128 % del totale
Agroalimentare, cultura e territorio, dungue, al centro & “CibArte”, evento organizzrate dal Pole di
inmovaricne Agite (partner italiane del progette Elma-Tp) in collaborarione con ITTS Agroalimentars
Terame e il sostegno di Comune di Teramo @ Fondazione Tercas . Oltre all esposirions dei prodotti tipici
hmgp il percorse museals, 51 sono sviolte anche degustariond, una mostra di ~food photography™ (fotografia
el eibo) a cura del fotoerafe Enrice Di Menmo, lavorariond ed esposiziond di ceramdche di Castelli (a cura
dalla ceramista Patrizria Farzind) e il convegno sul tema ~Valorizzarione dei prodotti tipici nel mercato locale
ed estere”.
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[’export dei prodotti tipici abruzzesi
trainato dal Montepulciano

Al primo posto il vino rosso (Montepulciano d’Abruzzo), al secondo il vino bianco (Trebbiano), seguono a poca
distanza olio, pasta, arrosticini, zafferano Dop dell’Aquila e confetti alle mandorle. Sono alcuni dei dati piu
interessanti emersi dal progetto europeo Elma-Tp e relativi al valore commerciale e al potenziale di sviluppo sui
mercati esteri dei prodotti tipici abruzzesi. Il progetto si € concluso oggi con I'evento “CibArte” al museo
archeologico Delfico, a Teramo, dove sono stati esposti i prodotti tipici dell’Abruzzo insieme a quelli di altri 40
produttori provenienti da Turchia, Slovenia, Grecia e Lettonia.

Il risultato dello studio di Elma-Tp € in linea con la tendenza dell’Abruzzo, dove 'export dell’agroalimentare
continua a crescere. Basti pensare che dal 2009 al 2014 il suo valore & passato da quasi 339 milioni di euro a
462 milioni di euro, aumentando nell’ultimo anno del 3,34 % (fonte: Centro Estero Camere Commercio
d’Abruzzo). A influenzare questi risultati e appunto il vino (circa 131 milioni di euro), le cui esportazioni sono in
forte aumento e dal 2013 al 2014 sono cresciute del 9 % assorbendo ormai il 28 % del totale dell’export
agroalimentare.

Agroalimentare, cultura e territorio, dunque, al centro di “CibArte”, evento organizzato dal Polo di innovazione
Agire (partner italiano del progetto Elma-Tp) in collaborazione con I'ITS Agroalimentare Teramo e il sostegno
di Comune di Teramo e Fondazione Tercas . Oltre all’esposizione dei prodotti tipici lungo il percorso museale, si
sono svolte anche degustazioni, una mostra di “food photography” (fotografia del cibo) a cura del fotografo
Enrico Di Nenno, lavorazioni ed esposizioni di ceramiche di Castelli (a cura della ceramista Patrizia Fazzini) e il
convegno sul tema “Valorizzazione dei prodotti tipici nel mercato locale ed estero”.

L’incontro, moderato dalla giornalista Antonella Formisani, € stato appunto I'occasione per stilare un bilancio
del progetto Elma-Tp che per quanto riguarda le tipicita abruzzesi, ha approfondito le possibilita di sviluppo di
sedici prodotti: pasta (fresca e secca), olio extravergine d’oliva, vino (Montepulciano e Trebbiano), genziana,
parrozzo, confetti, carota Igp del Fucino, conserve di pomodoro, farina di farro, lenticchie di Santo Stefano di
Sessanio, zafferano Dop dell’Aquila, tartufo, salsicce sott’olio, arrosticini e formaggio pecorino.

A introdurre I'argomento — dopo i saluti dell’assessore alla Cultura del Comune Francesca Lucantoni, del
consigliere regionale Sandro Mariani e del presidente dell’associazione Agenti Teramo senza confini Franco
Damiani — sono stati il presidente di Agire, William Di Carlo, e il presidente dell'ITS Agroalimentare Teramo,
Giovanni Di Giosia. Sono quindi intervenuti Ipek Hacer Topuz del Centro di coordinamento europeo per le
relazioni estere presso il Governatorato di Bursa (Turchia); Emilio Chiodo, docente all’Universita di Teramo,
che ha parlato delle strategie di valorizzazione dei prodotti locali nel territorio e all’estero; Rossano Di
Giovacchino, esperto del mercato internazionale, che ha illustrato I'andamento delle esportazioni di cibo e
bevande locali nei Paesi europei.

E seguita la presentazione di alcune esperienze aziendali da parte di Gabriele Planamente (Mooditaly Emozione
Italiana) sull’'ecommerce, David Falcinelli (Associazione Regionale Terranostra d’Abruzzo) sui rapporti tra
prodotti tipici e turismo enogastronomico, Giannicola Di Carlo (Agriverde srl e Relais del Vino Agriverde) sui
“paesaggi terapeutici”. Le conclusioni sono state affidate a Dino Mastrocola, prorettore vicario dell’'Universita
degli Studi di Teramo, e a Paola Di Felice, direttore del polo museale di Teramo.



“Cibo e arte sono un connubio straordinario — ha sottolineato il presidente del Polo Agire Di Carlo — a cui noi
aggiungiamo un ulteriore importante legame, quello con il territorio. Ci auguriamo che il percorso di
valorizzazione internazionalizzazione dei prodotti tipici, a cui anche noi stiamo lavorando, si tramuti presto
nella creazione di una mappa dei prodotti europei”.

Degustazione finale a cura dell’Associazione italiana cuochi e dell’Associazione cuochi di Bursa — Turchia che, in
collaborazione con alcuni studenti dell'Istituto alberghiero di Teramo “Di Poppa-Rozzi” e di Giulianova
“Crocetti”, hanno preparato il buffet accostando ai prodotti del territorio abruzzese quelli dei Paesi partecipanti
al meeting.

http://www.giulianovanews.it/2015/06/1%C2%92export-dei-prodotti-tipici-abruzzesi-trainato-dal-
montepulciano/






